VOIGT"

Profesionalni ¢istici prost fedky

GASTRO-PUR VC 642

pripravek na ¢isténi silného znecisténi

H318 — Zpusobuje vazné poskozeni oi.

H315 — Drazdi kizi. P264 — Po manipulaci dukladné omyjte ruce.
P280 — Pouzivejte ochranné rukavice/ochranny odév/ochranné
bryle/oblicejovy Stit.

P302 + P352 — PRI STYKU S KUZI: Omyjte velkym mnozstvim
vody a mydla.

P305 + P351 + P338 — PRI ZASAZENI OCI: N&kolik minut opatrné
vyplachujte vodou. Vyjméte kontaktni €ocky, jsou-li nasazeny a
pokud je Ize vyjmout snadno. Pokracujte ve vyplachovani.

P321: Potfebujete odborné oSetfeni (vyhledejte Iékare

s Bezpecnostnim listem tohoto vyrobku).

P332+P313: Pfi podrazdéni kuze: Vyhledejte Iékafskou
pomoc/oSetreni

Vyrobce: PPUH VOIGT Sp. z o.0.

POPIS VYROBKU:

GASTRO-PUR VC 642 je ucinny prostfedek na
odstrafiovani veskerych tukovych a olejovych
necistot. Diky svému jedine¢nému slozeni
odstrariuje bez problému nejodolnéjSi necistoty
z kuchynskych digestofi, pracovnich desek,
podlah a stén. Vyrobek je povoleno pouzivat na
plochy, které pfichazeji do styku s potravinami,
takZe je idealni pro pouZiti v restauracnich nebo
hotelovych kuchynich, na jatkach, v podnicich
potravinairského primyslu a vSude tam, kde
existuje potfeba ucinného &isténi usazené
mastnoty.

OBLAST POUZITi:
Pfipravek GASTRO-PUR VC 642 firmy
VOIGT/MERIDA se pouziva mimo jiné k myti:
- digestofi
- pracovnich desek
- stold
- podlah
- stén
- odolnych mastnych nedistot

ZPUSOB POUZITI:

V zavislosti na stupni znecisténi mytych povrchu
doporucujeme roziedit koncentrat v poméru od
1:20 do 1:200 (50-500 ml pfipravku na 10 |
vody). Silné znecisténé prvky Cistéte
prostfedkem nafedénym v poméru od 1:1 do
1:20 (0,5-10 | pfipravku na 10 | vody).
Prostfedek je uréeny predevSim pro ruéni myti.
PFi strojovém myti pouzivejte koncentraci do

3 % (do 300 ml na 10 | vody). Plochy
prichazejici do styku s potravinami po umyti
dikladné oplachnéte pitnou vodou.

Distributor: MERIDA Hradec Kralové s.r.o., tel.: 495 545 924, e-mail: office@meridahk.cz, www.merida.cz




VOIGT Rl

OBLAST CISTENI REDENI

Standardni znecisténi 0,5-5%

Odstrariovani odolnych necistot 5% - 50%
Strojové myti do 3%

o A5 A

TECHNICKE UDAJE:

Forma: Kapalina

Barva: Fluorescencni

Vuné: Parfemacni latky / lihova

Hustota: Pfi 20 °C - 1,062 £ 0,005 g/cm?
Hodnota pH (konc. g/l): Pfi 20 °C: 12,5+ 0,5
Viskozita: 20 °C <30 m "Pas

BALENI:
Kanystr 10 |

DOBA POUZITI:
24 mésicl od data vyroby uvedeného na obalu.

TABULKA REDEN::

Mnozstvi
roztoku/ | 0,5 % 5% 10 % 20 %

redéni

0,51 2,5ml 25 ml 50 ml 100 ml

51 25ml 250 ml | 500 ml | 1000 ml

101 50 ml 500 ml | 1000 ml | 2000 ml

iy

Nebezpeci

Profesionalni ¢istici prost redky

SLOZENI:

<5 % neiontovych povrchové Cinnych latek,

<5 % aniontovych povrchové €innych latek,

<5 9% fosfatl, <5 % EDTA a jeho soli,
metakfemicitan sodny, glykoly, barviva a vonné
latky.

INFORMACE TYKAJiCi SE BEZPECNOSTI

A OCHRANY ZDRAVIi PRI PRACI:

Informace o bezpe&ném pouziti pfipravku
GASTRO-PUR VC 642 a postupu v pfipadé
nehody jsou umistény na etiketé kanystru a

v bezpec€nostnim listu pfipravku. Vyrobce
nenese zadnou odpovédnost za Skody vzniklé
v dusledku pouziti pfipravku a v pfipadé pouziti
informaci obsazenych v tiskovych materialech
vytvofenych firmou, a to v€etné technickych
udaja. Uzivatel chemického pfipravku firmy
VOIGT/MERIDA je povinen se pfed pouzitim
pFipravku ujistit, Ze tento vyrobek muaze byt
bezpelné pouzity pro danou oblast isténi za
pouziti dostupnych uklidovych technologii.
Pfipravek firmy VOIGT/MERIDA byl vyroben

v souladu se standardem systému fizeni jakosti
ISO 9001:2008.

EKOLOGIE:

Povrchové aktivni slouCeniny obsazené

v prostfedku jsou biologicky odbouratelné
a v souladu s Nafizenim (ES) ¢. 648/2004
Evropského parlamentu a Rady ze dne
31. bfezna 2004 o detergentech..
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Firma pratelska
k zivotnimu
prostredi

V pripadé pochybnosti tykajicich se pouzivani vyrobku a za uc€elem ziskani dalSich podrobnych informaci (ve specifikaci neuvedenych)
tykajicich se prostfedku GASTRO-PUR VC 642 je tfeba se obratit na firmu MERIDA.

Vyrobce: PPUH VOIGT Sp. z 0.0.
Distributor: MERIDA Hradec Krélové s.r.o., tel.: 495 545 924, e-mail: office@meridahk.cz, www.merida.cz




	Strona 1
	Strona 2

